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Actividades de Panaderia y Pasteleria NDUSTRAS

ALIMENTARIAS

Competencia General

Recepcionar materias primas, preelaborar y elaborar productos basicos de
panaderia y pasteleria, presentarlos para su venta y dispensarlos, aplicando los
protocolos establecidos, las normas de higiene alimentaria, prevencién de riesgos
laborales, proteccion medioambiental correspondientes, y comunicandose de
forma oral y escrita en lengua castellana y en su caso en la lengua cooficial propia
asi como en alguna lengua extranjera.

Plan de Estudios éQué se estudia?

e Procesos basicos de pasteleria

Procesos basicos de panaderia

Operaciones auxiliares de la industria alimentaria
Atencion al cliente

Dispensaciones en panaderia y pasteleria

e Prevencién de riesgos laborables

Ciencias de la Actividad Fisica I

Ciencias de la Actividad Fisica II

e Comunicacion en Lengua Castellana y Sociedad 1
e Comunicacion en Lengua Castellana y Sociedad II
Matematicas y Ciencias Aplicadas I

Matematicas y Ciencias Aplicadas II

e Comunicacion en Lengua Inglesa I

e Comunicacion en Lengua Inglesa II

Ocupaciones relacionadas

e Auxiliar de panaderia y bolleria

e Auxiliar de pasteleria.

e Auxiliar de almacén de pasteleria.

e Empleado/a de establecimiento de pasteleria.
e Auxiliar de almacén.

e Auxiliar de venta




