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Grado Medio en L
Panaderia, Reposteria y Confiteria NDUSTRIAS

ALIMENTARIAS

Competencia General

Elaborar y presentar productos de panaderia, reposteria y confiteria, conduciendo
las operaciones de produccién, composicién y decoracion, aplicando la legislacidon
vigente de higiene y seguridad alimentaria, de proteccién ambiental y de
prevencion de riesgos laborales.

Plan de Estudios éQué se estudia?

e Materias primas y procesos en panaderia, pasteleria y reposteria
e Operaciones y control de almacén en la industria alimentaria
e Procesos basicos de pasteleria y reposteria

e Presentacién y venta de productos de panaderia y pasteleria
e Elaboraciones de panaderia-bolleria

e Elaboraciones de confiteria y otras especialidades

e Seguridad e higiene en la manipulacién de alimentos

e Postres en restauracion

e Productos de obrador

e Empresa e iniciativa emprendedora

e Formacién y orientacion laboral

e Inglés técnico

Ocupaciones relacionadas

e Panadero/a.

e Pastelero/a.

e Confitero/a.

e Repostero/a.

e Turronero/a.

e Churrero/a.

e Galletero/a.

e Elaborador/a de bolleria, masas y bases de pizza.

e Elaborador/a y decorador/a de pasteles.

e Elaborador/a de caramelos y dulces y de productos de cacao y chocolate.




