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Grado Medio en L
Vitivinicultura NOUSTRRS

ALIMENTARIAS

Competencia General

Organizar, programar y supervisar la produccién en la industria vitivinicola,
controlando la produccion viticola y las operaciones de elaboracién, estabilizacion
y envasado de vinos y derivados, aplicando los planes de produccion, calidad y
seguridad alimentaria, prevencion de riesgos laborales y proteccién ambiental, de
acuerdo con la legislacién vigente

Plan de Estudios éQué se estudia?

e Procesos bioquimicos

e Legislacién vitivinicola y seguridad alimentaria

e Analisis enoldgico

e Vinificaciones

e Viticultura

e Cata y cultura vitivinicola

e Estabilizacion, crianza y envasado

e Gestidn de calidad y ambiental en la industria alimentaria
e Industrias derivadas

o Comercializacion y logistica en la industria alimentaria
e Empresa e iniciativa emprendedora

e Formacién y orientacion laboral

e Inglés técnico

Ocupaciones relacionadas

e Vitivinicola.

e Encargado/a de proceso de destilacion y rectificacién.

e Encargado/a de recepcion de mostos frescos y sulfatados.

e Supervisor/a de columnas de destilacidon y concentracion.

e Encargado/a de la linea de envasado de destilacion, concentrados y vinagres.
e Encargado/a de envejecimiento y crianza de destilados y vinagres.

e Analista sensorial.




