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Grado Superior en Ll
Procesos y Calidad en la Industria NDUSTRIAS

ALIMENTARIAS

Alimentaria

Competencia General

Organizar y controlar los procesos de elaboracion de productos alimenticios
programando y supervisando las operaciones y los recursos materiales y humanos
necesarios, aplicando los planes de produccién, calidad, seguridad alimentaria, de
prevencion de riesgos laborales y de proteccion ambiental, de acuerdo con la
legislacion vigente.

Plan de Estudios éQué se estudia?

e Analisis de alimentos

e Nutricion y seguridad alimentaria

e Mantenimiento electromecanico en industrias de proceso
e Organizacién de la produccion alimentaria

e Tratamientos de preparacién y conservaciéon de los alimentos
e Comercializacién y logistica en la industria alimentaria

e Control microbiolégico y sensorial de los alimentos

e Gestion de calidad y ambiental en la industria alimentaria
e Biotecnologia alimentaria

e Tecnologia alimentaria

e Innovacién alimentaria Nutricidon y seguridad alimentaria
e Procesos integrados en la industria alimentaria

e Empresa e iniciativa emprendedora

e Formacién y orientacién laboral

e Inglés técnico

Ocupaciones relacionadas

o Jefe/a de linea, planta de fabricacién, secciéon o de almacén.
e Jefe/de turno.

e Supervisor/a de equipos, procesos y productos.

e Encargado/a de produccién.

e Encargado/a de elaboracion de nuevos productos y desarrollo de procesos.
e Técnico/a en analisis de alimentos.

e Técnico/a en analisis sensorial.

e Técnico/a en laboratorio de control de calidad.

e Inspector/a o auditor/a de calidad.

e Encargado/a de la gestion de la seguridad alimentaria.

e Encargado/a de aprovisionamientos.

e Encargado/a de la linea de envasado y embalaje.

e Encargado/a de control ambiental y seguridad laboral.

e Técnica / técnico comercial.




